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ANTIPASTT
STARTERS
VORSPEISEN

Sevsazione di mare con pesci e crostacei crudi, acquerelli di dressing e frutta v osmosi
Appetizer with raw fish and crustaceans
Vorspeise mit rohem Fisch und Krustentiere

Carpaccio di gamberi rossi ed erbette aromatiche, emulsione al cioccolato bianco e passion fruit
Red shrimp carpaccio accompavied by aromatic nerbs, white chocolate and passion fruit emulsion
Carpaccio auns roten Garvelen, Gewirzen, Passion Fruit und weike Schokolademulsion

Tartare di Yowo e salsa greca
Tuna tartare with Greek sauce
Thaw Tartar mit griechischer Soke

Autipasto “Duilic” 2014
"Duilio" starter 2019
“Duilic” Vorspeise 2019

Astice al vapore aromatico con panzavella e gazpacho di datterivo
Steamed aromatic lobster with “Panzanella” and datterini tomatoes Gazpacho
Gedampfter aromatischer Hummer mit , Panzavella” und Gazpacho auns Datterini Tomaten

Trilogia di branzivo, aamberi e sarde v “saor”
“Saor” style seabass, shrimps and sardives
Seebarsch, ¥rebs und Sardiven nach “Saor” Art

Tortivo di piovra con crewma di burrata e riduzione di Cabernet
Octopus pie with Burrata cream and Cabernet wive reduction
Krake Tortchen wit Burrata-Kasecreme und Cabernetweinreduction

Cappuccine di seppie
Cuttlefish ,Cappuccine” and potatoes foam
Tintenfisch ,Cappuccine” mit Kartoffelschaum
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C A O R L E

PRIWMT
FIRST COURSES
ERSTE GANGE

Linguine ai crostacei, pomodori appassiti, maggiorana e olive Riviera
Linguine with crustaceans, dried tomatoes, marjoram and “Riviera” olives
Linguine mit Krustewtieren, getrockneten Tomaten, Majoran und “Riviera” Olivew

Zuppa di pesce “Festival”
Bisdque fish
“Festival” Bisque auns Fisch

Tortelloni al bravzino, cozze, vellutata di piselli al wasabi ¢ bottarga
Sea bass stuffed ravioll with mussels, green peas cream with wasabi avd bottarga
Seebarsch-Ravioli mit WMiesmuscheln und Erbsecreme aus Wasabi und Bottarga

Risotto alla gondoliera (minimo 2 persone)
Risotto with squid ink (minimuwm order for 2. person)
Risotto mit Tintenfischtinte (Mindestbestellmenge filr 2 Personen)

Guocchetti alla crema di capesante
Guocehi with scallops cream
Gmocehi mit Jakobsmuscheluereme

Tagliolivi al gravchio
Tagliolni with crab
Tagliolini mit Krabbe

Spaghetti vongole, pesto di rucola e datterivi confit
Spaghetti with clams, rocket Pesto and datterini tomatoes confit
Spaghetti mit Venusmuscheln, Rucolapesto und Datterivi Tomaten Confit
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SECONDT
SECOND COURSES
IWETTE GANGE

Grigliata di pesce
Grilled fish
Gegriliter Fisch

Owmbriva arrostita, guazeetto di vongole, bottarga e soffice di patate
Roasted croaker fish with clam’s gravy, bottarga avd potato mousse
Gerssteter Umberfisch mit Muschelsance, Bottarga uid Kartoffelmonsse

Polpo, burrata e patate
Octopus, “Burrata” and potatoes
Krake, “Burrata” und Kartoffeln

Wosaico di +onvo con giardivo di ortagg)
Tuma mosaic with mixed vegetables
Thunfisch Wosaik mit gemischtem Gemiise

Doratura di mare cow julienve di verdure
Wixed fried fish with juliewve vegetables
Gewmischte frittierte Fische mit Julienme Gewmiise

Seppioline alla pescatora
Cuttlefish with tomato sauce

Tinteufisch mit Tomatensauce
(Piatto del Buon Ricorde - Buon Ricordo Plate - Buon Ricordo Teller)
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DPESSERT
DPESSERT
NACHSPEISE

Mousse cioccolato e lampone, sorbetto al cacao e pane al pistacchio
Mousse of chocolate and raspberry, cocoa sorbet and pistachio bread
Sehokolade- und Himbeeremousse, Kakaosorbet und Pistazievbrot

Coppa esotica all ananas, cocco e passion fruit
Exotic cup with piveapple, coconut and passion fruit
Exotischer Ananas Eishecher mit Kokos und Passionsfriichte

Tris di semifreddi con crumble di wocciole e frutti di bosco
Trio of semifreddo with crambles and wild berries
Sewmifreddo-Trio mit Strenseln und wWaldbeeren

Variazione sul Tiramis
Tiramisn
Tiramisn

Frutta dorata “Duilio” cown gelato alla crema
“Duilio” caramelised fruits with ice cream
“Duilio” karamellisierte Frucht wmit Sahveeis

Willefoglie con crema Chawtilly
Willefoglie pastry with Chawtilly
Blatterteigkuche wmit Créme Chawtilly
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Wend aggiornato al 01/03/2020.
Menu pubblicato al solo scopo illustrative, suscettibile a variazioni.
Il nostro ristorante, pur essendo specializzato in piatti a base di pesce, offre comangue altre varianti,

Waggiori informazioni sul +rattamento di mezza pensione si possono trovare sotto la sezione Wotel Policy & Tufo” del sito web www.agqapalace.com.

Wenu updated on +he 1°° of WMarch 2020.
Menu published for illustrative purposes only, subject to variations.
our restaurant, although specializing in fish dishes, offers other variations.

Wore information on half board arrangement can be found ander the "Hotel Folicy & Info" section of +he website www.agapalace.com.

Wenit aktualisiert am 01.03.2020.
Wendi als nar Veranschanlichang versffentlicht and kann verzndert werden.
Obwohl unser Restaurant auf Fischgerichte spezialisiert ist, bietet es andere Variationen.

Weitere ITnformationen zur Halbpension finden Sie im Abschnit+ "Hotel Policy & Tufo" auf der website www.agapalace.com.




