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Il crudo
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Meggaluna di brangino, zengero; emulsione allo-yoguurt ed estratto-di cetriolo- 4

Cawpaccio-di gamlbero-rosso, pesto-di erbette; dressing cioccolato-bianco- mawacujo 2.7 22

Ricciolo mawrinatow inv ceviche, cruditov di verdure e sorbetto-al mojito- 4.6.7.8

Scegli b tuo-crudo: (preggo-per ogni singolo-pegz0)

Scampi

Ostrica caovlina

Ostricaw Kristoadle

Capasanto di Caorle

Towtufi dio mowre

Maggancolla delVAdriatico-

Gaumbero-rosso-di Magara
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Antipasti

Sua maestow il baccala: denaturato, mantecato-e croccaonte  4.7.8

Le cappe di Caorle (capesante; canestrelli, cappelunghe e cogge ripiene) 7.14

Cicchetti venegionis
(baccalay, gamberi al vapore, alici moawinate, insalatina di seppie; polpor) 2.4.7.9.14

Magzancolle al vapore, lampone inv agrodolce e Caprino 2.7
Trilogiov i “saor”: capasantoy, gamberi e savde 2.4.8.
Cappuccino-di seppie ol nero-1.5.7.9.12.14

Towtowe div mango-con salsaw al Gorgongola 3.7.10

Magatello- cotto-al rosa, mousse ditonno-e polvere diolive 3.5.10
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Zuppow divpesce “Festivall’ 1.2.4.9.12.14
Calamoawato del Pescatore 1.2.4.9.14

Risotto-al nero-di seppic;, porcini e ridugione dipomodoro
(minimo-2 persone) 1.2.4.7.9.12.14

Tagliolino-al doppio-tuorlo, granchio-blw e rosmowino-1.2.3
Chicche di patate ol raguww dio moscordino-1.3.4.14

Spaghettt alle canoce; preggemolo-e limone candito 1.2.4.12

Rawioli di moggorella di bufala, pomodoro-datterino-e olive taggiosche 1.7

I cdlassici tadioni: spaghettt alow cowbonara, bolognese, pomodoro-e basilico-1.3.7
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Secondi

Saltimbocca di brangino- conw vellutatow di gucchine 4.7.9.
Ombrinaw awrostitow e cremaw di rovenelli 4.7

Polpo; burratm, spuma di patute e maionese di piovrow 5.7.10
Torwno-tataki conw giowdinetto-di ortaggi +.10.11
Doratwraw di mowe covw julienne dio verduwe 1.2.3.4.5.7
Fushand Chips  1.2.3.4.5.7

Seppioline allo pescatora e polentow soffiator 1.5.12
Pescato-del giorno-al forno;, al sale o-allow grigliov 2.4

Filetto- di Angus con salsa adUAmawone e patate awrostite 1.7.12

Fegato- allo veneziana
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Dessert

Il sottobosco: cioccolato; crumble al cacao, lamponi e profumo- di povcini 1.3.5.6.7.8.
Gianduiov e lampone; sorbetto-al cacao-e habanero; pane al pistacchio-1.3.7.8
Coppav esotica al cocco, ananas e mew achjc 3.7.3

Twramiswi.3.7.8

Frutta dovatow “Duilio” cow gelato-allo cremav 7

Millefoglie con cremav allo- zabaione e fruttt di bosco-1.3.7.12

Allergeni:

1 Cereali contenenti glutine

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8 Frutta a guscio: mandorle, nocciole e noci
9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

12 Anidrite solforosa e solfiti

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Gentile cliente, il personale di servizio é a disposizione degli ospiti per informazioni sugli allergeni presenti nei piatti.

La informiamo che in mancanza di prodotto alimentare fresco, alcuni alimenti possono essere surgelati o congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura)
rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04. Il persona di servizio & a disposizione per una corretta informazione.




