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C A O R L E

Cwdites

Selection of row fush “Duilio”
Auwswalhl o rohew Fisch “Duilio”

Seav bass tawtare; ginger, yoguwt dressing and cucumber extract
Seebarsch Tawtawr, Ingwer, Yoghuut-Dressing and Gurkeextrakt

Red prownw's cawpaccio- withy awomatic herb-pesto; white chocolate
and passionfruit diressing
Rote Gauwrnelen Cavrbaccio; Krduter-Pesto; weisse Schokolade und Mawacujo Dressing

Mavinated amberjack in ceviche; row vegetables with EVO oil and mojito- sorbet
Mawinierte Adlerfischv inv Ceviche, mit rohe Gemiise mit EVO -OL und, Mojito- Sorbet

Make your choice (price per piece):
Treffew Sie Thwe Wahl (Preis pro-Stitck):

Scampi

Caorlinow oyster
CaorvlinaAuster

Kristale oyster
Kristale Auster

Caorle scallop
Caorle Jakobsmuschel

Adriatic “Maggancolle” prown
Adriav “Maggancolle” Garnelew

Magava red prown
Magowa rote Gawrnelen
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Glalew - Vowpeisen

Codfish: denatwred; cremed and crispy
Stockfischv denatwriert, cremig und knusprig

Caovrle seafood (scallop, plgrim, cappelunghe and filled mussels)
Caorle Meeresfricchte (Jakobsmuschel, Kamumuschel, Cappelunghe und gefidlten Miesmuschelin)

Cicchettt Venegioni (codfish, steamed prawns; mawrinated anchovies, cuttlefish salad and octopus) 20
dewtwv@n%am (Stockfischimus; geddmpften Gawnelen, marinierte Sawrdellen, Tintenfische-Salat
wnd Krake)

Steaumed “Maggancolle’” prawn,; sweet and sour raspberries and Caprino-cheese
Geddmpfte “Maggancolle” Garnelen, sitsssuren HImbeere und Caprino-Kise

Scallop, prawns and sawdines in “Saor” style
Jakobsmuschel, Garnelen und Sawdiner nach ,Saov™ Art

Cuttlefish “Cappuccino” withv squid inks
Tintenfisch “Cappuccino” mit Tintenfishtinte

Beef towtowre with Gorgongola cheese source
Rindertowtor mit Gorgongola Kdsesource

Veal carpaccio-with tuna mousse and olive powder
Kalbs-Carpaccio-mit Thunfischymousse und Olivenpulver
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“Festival” Fish soup
»Festival” Fischsuppe

Risotto-withv cuttlefish ink, Porcini mushrooms and tomato-grovy (min. 2 people)
Risotto- mit Tinkenfischtinte, Steinpigen und Tomatensauce (mivi. 2 Personen,)

Activated chawcoal-Tagliolino- withv Mantis shwimps and, pumpkin flowers
Holgkohle-Tagliolini mit Heuschweckenkrebsen und Kiwbisblitesv

Hagelnut gnocchio withv scalopy and Datterino-tomatoes crumble
Haselnuss gnocchi mit Jakobsnmuscheln und Datterino-Tomaten-Crumble

Spaghetty with black garlic, baby squids and chili pepper
Spaghettt mit Schwawgenm Knoblauch, Babytintenfische und Chilischote

Tortelli “Coarbonawva” style with red prawwn towtore
Tovtelli nach “Carbonava’” Avt mit roten Garnelen-Toawtor

Typical Italion pastou: Pastow “Cavbonowral” style; “Bolognese’ style;
“Cacio-ePepe’ style

Typische italienische Nudeln: Nudelnw nach “Carbonavas” Art, “Bolognese” Art,
“Cacio-ePepe” Art
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Gecond Coundes — Iweile Ginge

Seaw bass bites withy raow haum and sage; gucchini créme
Seebarsch-Hdappchen mit Rohschinkevnw und Salbei, Zucchinicreme

Roasted shio drwm withv Prosecco- dressing and parsley root
Gebratener Schattenfisch mit Prosecco-Dressing und Petersilienwurzeln

Octopus;, “Burratw” cheese; potatoes foam and octopus mayonnaise
Krake, “Burrat’’ Kdise, Kouwtoffelschawm und Krake Mayonnaise

Tatoki tuna with seawed, leeks and reduction of red wine and honey

Tataki Thanfisch mit angebratenem Lanch und Rotwein-und Honig-Reduktion
Mixed fried withv julienne vegetables

Fritto- Misto-Fische mit Julienmne Gemiise

Codfishv confit and fish fumet withv red miso-
Kabeljouw confierter mit roter Miso-Fischfond

Cudttlefish “Pescatoras’ style withvpolento
Tintenfisch nach “Pescatora’” Art mit Polentow

Catch of the davy: boaked; salt crusted ov grilleds
Fang des Tages: gebacken; Salg gekochter oder gegrilt

Angus flllet withv gorgongola sauuce and roasted potatoes
Angusfilet mit Gorgongola-Sauce und gebackene Kowtoffel

Liver Venetiow stule
Venegianische Leber

Pork ribs with BBQ sauice and, rosesmawy potatoes
Schweinerippchen mit BBQ-Sauce wnd Rosmawinkawtoffelnw
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Bessent - Nachapeise

Underwood: chocolate; cocon crumble; raspberry, Porcind mushwooms aromar
Das Unterholy: Schokolade; Kako Crumble; Himbeere, Steinpilge-Aroma

Nut chocolate and raspberry, cocoa and habanero-sorbet, pistachio-bread
Gianduiow Schokolade und Himbeere, Kakao-und Habanero-Sorbet, Pistagienbrot

Exotic sundae withy coconut, pineapple and passionfruit
Exotischer Eisbecher mit Kokos, Ananas und Mawracujor

Tiramisiw

“Duilio” cawameliged fruit withy vanillow ice creaun
“Duilio” kawamellisierte Frivchte mit Vanilleeis

Passion fruit and purple cabbage sorbet with greevw apple creaun and yugw
Mavacujo- und Rotkohl-Sorbet mit Griunem Apfel-Cremesuppe und Yuguw

Dear customer, the service staff is at our guests’ disposal for information about allergens in our dishes. We inform you that some products can be frozen (by
blast chilling) respecting the procedures under regulation CE 852/04.

Sehr geehrter Kunde, das Servicepersonal steht unseren Gasten zur Verfligung, um Informationen tiber Allergene in unseren Gerichten. Bei der Vorbereitung
einiger Speisen, kénnen einige Produkte gefroren Selbstkontrollverfahren gemaR der Verordnung CE 852/04.




